
Facture

Merci d'avoir choisi HOLA PAELLA | contact@hola-paella.fr Vous avez aimé HOLA PAELLA ?
Laissez-nous un commentaire sur Tripadvisor, Google ou pourquoi pas les deux :) , merci

beaucoup !!
https://www.google.fr/maps/place/HOLA+PAELLA/@44.5405136,-1.9233144,8z/data=!4m8!3
m7!1s0xd549c02a56ab5ab:0x49fa0eeb66fdeb7e!8m2!3d44.5461465!4d-0.6042379!9m1!1b
1!16s%2Fg%2F11hc_80nhq?entry=ttu&g_ep=EgoyMDI1MDUxMS4wIKXMDSoASAFQAw%3D%

3D
https://www.tripadvisor.fr/Restaurant_Review-g1079336-d14095693-Reviews-Hola_Paella-La_

Teste_de_Buch_Gironde_Nouvelle_Aquitaine.html
Page 1/3

De :
HOLA PAELLA
5, Impasse du Domaine de Béranger
33260 LA TESTE DE BUCH
Tél. 06 46 19 82 34
mail : contact@hola-paella.fr
537 864 084 00026 R.C.S BORDEAUX
N° TVA Intracommunautaire :
FR7753786408400026

Facture Numéro FACTURE-0018
Facture Date 28 juin 2018

Montant total 0,00 €

Transférer à :
JEAN PAUL PAILLE
53 allée des places 33470 GUJAN MESTRAS
jeanpaul.paille@orange.fr

Qté Service Tarif/Prix Adjust Sous
total

4 Chipirons poêlés au chorizo
Pêchés sur la Côte Basque, ce petit
calamar très tendre est un régal

15,00 € 0% 60,00 €
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Qté Service Tarif/Prix Adjust Sous
total

2 Chorizo cular extra (100gr. env.)
Gros chorizo, peu gras au bon goût de
piment doux

3,50 € 0% 7,00 €

2 Jambon Serrano DUROC affiné 15 mois
La race "DUROC" est reconnue pour ses
qualités gustatives surtout après 15 mois
affinage !!!

4,50 € 0% 9,00 €

1 Lomo ibérique (100gr. env.)
Spécialité espagnole noble, il s

8,00 € 0% 8,00 €

2 Jambon ibérique "PATA NEGRA" 24
mois
Sûrement le meilleur du monde, le "PATA
NEGRA" est le jambon des connaisseurs...
2 ans d

9,50 € 0% 19,00 €

21 Paëlla fruits de mer & poulet fermier
(grosses crevettes, moules, calamars,
chorizo, petits pois, poivrons, oignons, riz,
safran & épices, poulet fermier Label
Rouge)

15,00 € 0% 315,00 €

25 Kit couvert 1,50 € 0% 37,50 €
1 Sangria rouge maison BIB de 3L (env

8-9 pers.)
sans alcool

18,00 € 0.00% 18,00 €
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Sous total 473,50 €
TVA 10 % 38,00 €
TVA 20 % 9,25 €

Payé -473,50 €

Montant total 0,00 €

Le paiement est dû à la date de prestation.
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