From:

Devis

Devis Number DEVIS-3010

HOLA PAELLA Devis Date 2 March 2019

5, Impasse du Domaine de Béranger Total 702.00 €
33260 LA TESTE DE BUCH

mail : contact@hola-paella.fr - 537 864 084

R.C.S BORDEAUX

Tél. 06 46 19 82 34

To:

AURELIE MOGA

13 Av Des Baines

Pyla Sur Mer, 33115
0609528338
aureliemoga@gmail.com

Qté
4

Service Tarif/Prix Adjust Sous total

CAVIAR D'AUBERGINES GRILLEE & 12.00 € 0.00% 48.00 €

TOMATE CONFITE
Recette froide tartinable, servie avec toasts
classiques & graines

RILLETTES DE CHORIZO & CHEVRE 12.00 € 0.00% 48.00 €

FRAIS
Recette froide tartinable, servie avec toasts
classiques & graines

FRITURE DE CALAMARS AU PIMENTON & 15.00 € 0.00% 45.00 €

TARTARE CITRON BIO
Tapas chauds cuisinés devant vos invités
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Qté Service Tarif/Prix Adjust Sous total

4 CHIPIRONS POELES AU CHORIZO 15.00 € -25.00% 45.00 €
Tapas chauds cuisinés devant vos invités

3 PLANCHE IBERIQUE 28.00 € 0.00% 84.00 €

Saucisson Bellota, Chorizo Bellota, Jambon
Bellota " Pata Negra". Servi avec "Pan con

Tomate"
3 MANCHEGO AFFINE 9 MOIS 22.00 € 0.00% 66.00 €
18 PAELLA BODEGA 15.00 € 0.00% 270.00 €

Retirer 2 assiettes en fin de cuisson avant
de cuire les gambas

2 FUT STELLA ARTOIS 6L 48.00 € 0.00% 96.00 €
Gobelets fournis x20
1 LOCATION TIREUSE A BIERE 30.00 € -100.00% 0.00 €

La tireuse restera chez le client si les flits ne
sont pas consommés

Sous total 702.00 €
TVA 10 % 55.09 €
TVA 20 % 16.00 €

Total 702.00 €

Ce devis est non contractuel. Il sera valable dés validation par le client et versement de 30 % d'acompte.
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