From:

HOLA PAELLA

5, Impasse du Domaine de Béranger
33260 LA TESTE DE BUCH

Tél. 06 46 19 82 34

mail : contact@hola-paella.fr

537 864 084 R.C.S BORDEAUX

N° TVA Intracommunautaire :
FR7753786408400026

To:

AUDREY CLAVERE THEVENON
9 lot sainte clotilde

gujan mestras, 33470

France

0684265256
audreyclavere@hotmail.fr

Qté Service

2 CAVIAR D'AUBERGINES GRILLEE &

TOMATE CONFITE

Tapas froids a tartiner soi-méme - Servi

avec toasts graines & nature

Devis

Devis Number DEVIS-3019
Devis Date 5 April 2019

Total 403.00 €

Tarif/Prix Adjust Sous total

12.00 € 0.00% 24.00 €
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Qteé

17

Service

RILLETTES DE CHORIZO & CHEVRE

FRAIS
Tapas froids a tartiner soi-méme - Servi
avec toasts graines & nature

CREVETTES SAUTEES A L'AIL & PIMENT

D'ESPELETTE
Tapas chauds cuisinés devant vos invités

PLANCHE DECOUVERTE

Chorizo Bellota, saucisson Bellota, Jambon
serrano Duroc 18 mois - Servi avec "Pan con
tomate"

PLANCHE PENA

Manchego affiné 9 mois, Jambon serrano
Duroc 18 mois - Servi avec "Pan con
tomate"

PAELLA BODEGA
Paella spécialement élaborée pour étre
mangée a la fourchette, sans rien a

découper ... Elle peut se consommer debout,

sur un bateau ou au coin d’une table, c’est
notre paella facile a manger !!

SANGRIA ROUGE MAISON BIB DE 5L

(ENV 14-15 PERS)

OFFERT - Geste commercial ... ou plutét,
cadeau d’'anniversaire !!!

2 verres / personne - Format 5L conseillé
pour 15 personnes maximum

Tarif/Prix Adjust
12.00 € 0.00%
15.00 € 0.00%
19.00 € 0.00%
21.00 € 0.00%
15.00 € 0.00%
30.00 € -100.00%

Sous total
TVA10 %

Merci d'avoir choisi HOLA PAELLA | contact@hola-paella.fr

Devis

Sous total

24.00 €

60.00 €

19.00 €

21.00 €

255.00 €

0.00 €

403.00 €
36.64 €
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Devis

TVA 20 % 0.00 €
Total 403.00 €

Ce devis est non contractuel. Il sera valable dés validation par le client et versement de 30 % d'acompte.
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