Devis Number

From:
HOLA PAELLA Devis Date
5, Impasse du Domaine de Béranger Total

33260 LA TESTE DE BUCH

Tél. 06 46 19 82 34

mail : contact@hola-paella.fr
537 864 084 R.C.S BORDEAUX
N° TVA Intracommunautaire :
FR7753786408400026

To:

Roman PHELIPPOT

46 av Bellevue, 33115 Pyla sur mer
06.86.79.25.31
romanphelippot@hotmail.com

Qte
10

Service Tarif/Prix Adjust

Tapas tartinables : Effiloché de surimi 12.00 € -10.00%
au crabe, oeuf, pointe d’oignon frais et

mayonnaise maison, Caviar d’aubergine

grillée & tomate confite, Rillettes de

chorizo & chevre frais

3 recettes au choix suivant vos envies - Nos

tartinables sont 100% fait maison et sont

accompagnés de toasts nature, céréales et

multi-grains
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18 April 2019

2,336.40 €

Sous total

108.00 €
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Qté Service Tarif/Prix Adjust Sous total

5 Planche dégustation " Découverte" 19.00 € -10.00% 85.50 €
Assortiment de charcuteries espagnoles :
Jambon Serrano Duroc 18 mois d'affinage -
Chorizo Bellota - Saucisson Bellota . Servi
avec "Pan con tomate"

10 Chipirons poélés au chorizo OU ( ET) 15.00 € -10.00% 135.00 €
Crevettes sautées a I'ail et piment
d’'espelette

Tapas chauds cuisinés devant vos invités - A
vous de choisir ['une ou |'autre recette... ou
faire moitié/moitié !!

44 Paella Bodega 15.00 € -10.00% 594.00 €
Paella facile a manger, tout est décortiqué
et coupé en petits morceaux... Elle se
mange assis ou debout avec juste une
fourchette ou une cuillere mais sans
couteau ! 45 a 50 min de cuisson

44 Paella fruits de mer et poulet fermier 15.00 € -10.00% 594.00 €
Paella traditionnelle avec : Gambas
sauvages, calamars, moules bio, poulet
fermier label rouge, chorizo, petits pois bio,
oignons, poivrons, riz, safran et épices. 50 a
60 min de cuisson

44 Paella royale 19.00 € -10.00% 752.40 €
Prenez les ingrédients de la paella ci-dessus
et ajoutez : Langoustines et Lotte - c'est
notre paella la plus garnie et aussi la plus
belle visuellement car elle contient
beaucoup ingrédients . 60 a 75 min de
cuisson
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50 Kits couverts 1.50 € -10.00% 67.50 €
Couverts en bambou, serviettes, assiette,
gobelet type bodega, rince doigt

1 Frais de déplacement 60.00 € -100.00% 0.00 €
OFFERT - Geste commercial

Sous total 2,336.40 €
TVA 10 % 206.26 €
TVA 20 % 11.25 €

Total 2,336.40 €

Ce devis est non contractuel. Il sera valable des validation par le client et versement de 30 % d'acompte.
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