From:

HOLA PAELLA

Devis Number

5, Impasse du Domaine de Béranger
33260 LA TESTE DE BUCH

Tél. 06 46 19 82 34

mail : contact@hola-paella.fr

537 864 084 R.C.S BORDEAUX

N° TVA Intracommunautaire :
FR7753786408400026

To:

Julien Coutreau

40 rue Armand Daney

Gujan-Mestras 33470

0667115434
julien.coutreau@hotmail.frchristophecoutreau

gmail.com

Qteé

Service Tarif/Prix

Caviar d'aubergine grillée & Tomate 12.00 €
confite

Recette tartinable servie avec assortiment

de toasts

Rillettes de chorizo au chévre frais bio 13.00 €
Recette tartinable servie avec assortiment
de toasts

Chipirons au chorizo 15.00 €
Tapas chauds cuisinés devant vos invités

Devis Date

Total

Adjust

0.00%

0.00%

0.00%

Merci d'avoir choisi HOLA PAELLA | contact@hola-paella.fr

Devis

DEVIS-3174
8 December 2020

624.00 €

Sous
total

24.00 €

26.00 €

45.00 €
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Devis

Qté Service Tarif/Prix Adjust Sous
total
4 Crevettes sautées a l'ail et piment 15.00 € 0.00% 60.00 €
d'Espelette
Tapas chauds cuisinés devant vos invités
3 Planche " Valencia " 24.00 € 0.00% 72.00 €

Assortiment de nos meilleures
charcuteries ibériques, Manchego et

condiments

1 Planche " Jambon ibérique de Bellota " 47.00 € 0.00% 47.00 €
36 mois d'affinage

20 Paella fruits de mer & Poulet Bio 16.00 € 0.00% 320.00 €

Paella entierement cuisinée devant vos
invités (1h15 de cuisson) , servie avec
citrons et rince doigts

1 Frais de déplacement & installation 30.00 € 0.00% 30.00 €
Sous total 624.00 €

TVA 10 % 54.00 €

TVA 20 % 5.00 €

Total 624.00 €

Ce devis est non contractuel. Il sera valable des validation par le client et versement de 30 % d'acompte.
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