
Nous organisons 
vos repas, dîners 
ou soirées sur le
Bassin d’Arcachon 
à votre domicile à 
partir de 20 personnes

A PARTIR DE 10 PERSONNES, HOLA PAELLA 
VOUS LIVRE À DOMICILE. A PARTIR DE 20 PERSONNES

NOTRE CHEF CUISINE CHEZ VOUS ET S’OCCUPE DE TOUT !

8 ou plus,
met tout son savoir-faire pour que votre repas

soit inoubliable.
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Basse saison : jusqu’au Porge

haute saison : jusqu’à Biganos



gambas décortiquées par nos soins pour un
plaisir immédiat sans se salir les doigts !

Duo de poulpe & moules à la persillade...................
LE POULPE EST UN METS DE CHOIX CHEZ NOS VOISINS ESPAGNOLS. 
IL SE MARIE PARFAITEMENT AVEC LA MOULE ET LA PERSILLADE À 
L’HUILE D’OLIVE.

Chipirons au lard poivré des Pyrénées.....................    
Pêchés sur la côte Basque, ce petit calamar très tendre
est un régal à l’heure de l’apéritif.

Rioja - Villa del Camino (vin rouge) 75 cl............   14 € 

IGP Cotes de Gascogne – Domaine Chiroulet
Java Rosé 2019................................................

BIB de 3L. (ENV. 8-9 PERS.).......................................
BIB de 5L. (ENV. 14-15 PERS.)....................................   39 €

BIB de 5L. (ENV. 14-15 PERS.)....................................   39 €
BIB de 3L. (ENV. 8-9 PERS.).......................................   27 €

Gambas sautées à l’ail et piment d’espelette............  16  €

16 €

16 €

PLANCHE DÉGUSTATION (1 PLANCHE = 8 PERS.)
SERVIES AVEC CONDIMENTS A LA CATALANE

Découverte...........................................................
FUET extra, chorizo BELLOTA, jambON SERRANO, DUROC affinage
18 mois.

Peña....................................................................
SAUCISSON FUET EXTRA, CHORIZO BELLOTA, JAMBON SERRANO
 “DUROC”, JAMBON IBÉRIQUE BELLOTA “PATA NEGRA” 
(AFFINAGE 24 MOIS).

Ibérique................................................................
FUET extra, chorizo BELLOTA, jambon ibériquE «PATA NEGRA» 
(affinage 24 MOIS).

21 €

25 €

29 €
PAELLA ROYALE (Fruits de mer, lotte & poulet bio, 
langoustines).......................................................
GAMBAS SAUVAGES, MOULES, CALAMARS, CHORIZO, PETITS POIS
POIVRONS, OIGNONS, RIZ, SAFRAN & ÉPICES,POULET,
LOTTE & LANGOUSTINES.

20 €/pr.

GAMBAS SAUVAGES, MOULES, calamars, chorizo, petits pois, 
poivrons, oignons, riz, safran & épices, LOTTE

PAELLA Fruits de mer & poisson (lotte).................. 18 €/pr.

Paella «BODEGA»................................................  
PAELLA SPÉCIALEMENT ÉLABORÉE POUR ÊTRE MANGÉE À LA 
FOURCHETTE SANS RIEN À DÉCOUPER...
GAMBAS DÉCORTIQUÉES, MOULES, CALAMARS, CHORIZO, BOUCHÉES
DE POULET bio, PETITS POIS, POIVRONS, OIGNONS,RIZ, SAFRAN & ÉPICES

17 €/pr.

Gambas sauvages, moules,calamars, chorizo, petits pois
POIVRONS, OIGNONS, RIZ, SaFRAN & ÉPICES, POULET.

Paella Fruits de mer & poulet bio.......................... 17 €/pr.

Abatilles pétillante 1L

2,50 €

   3,00 €

Abatilles 1,5L 
La bouteille........................................................
Le carton de 6 bouteilleS........................................ 12,00 €

La bouteille........................................................
Le carton de 6 bouteilleS........................................ 15,00 €

Kit couvert à usage unique................................     
Assiette, serviette, couteau, fourchette & verre bodega

1,50 €

14 €

27 €

VOUS PRÉFÉREZ UNE PLANCHE ENTIÈRE DU
PRODUIT DE VOTRE CHOIX ?

PAS DE SOUCIS

Jambon Serrano DUROC affiné 24 mois.................
La race «DUROC» est reconnue pour ses qualités gustatives. 
surtout après 24 mois d’affinage !!

Jambon ibérique de Bellota «PATA NEGRA» 36 mois. 
Sûrement le meilleur au monde , le «PATA NEGRA» est le 
jambon des connaisseurs... 3 ans d’affinage pour ce produit 
d’exception.

Chorizo Bellota.....................................................  
laissez votre chorizo PATA NEGRA Bellota à température 
ambiante 30 mn avant de le déguster pour optimliser 
le fondant du gras et faire ressortir son goût exquis.

20 €

Minis Chorizos frais grillés extra..............................
ÉLABORÉS EXCLUSIVEMENT À PARTIR DE PORC DE LA RACE “DUROC”, 
CES CHORIZOS SONT TRÈS GÉNÉREUX EN VIANDE ET S’ACCORDENT 
IDÉALEMENT AVEC LA SANGRIA MAISON OU UN VERRE DE RIOJA ROUGE.

16 €

Jambon Serrano DUROC affiné 24 mois.................

LES CHIFFONNADES POUR 2 PERSONNES

 7 €

Chorizo Bellota.....................................................  7 €

Jambon Ibérique de Bellota 36 mois......................  10 €

EST sur Tripadvisor

PAELLA BODEGA ROYALE......................................

GAMBAS DÉCORTIQUÉES, LANGOUSTINES DÉCORTIQUÉES,LOTTES,
MOULES, CALAMARS, CHORIZO, BOUCHÉES DE POULET, PETITS POIS
POIVRONS, OIGNONS, RIZ, SAFRAN & ÉPICES.

20 €/pr.
ELLE PEUT SE CONSOMMER DEBOUT, SUR UN BATEAU OU AU COIN 
D’UN TABLE, C’EST NOTRE PAELLA FACILE À MANGER ET DÉLICIEUSE
AVEC SA LOTTE ET SES QUEUES D’ÉCREVISSES DE LOUISIANE !

Alesanco Joven 2015 (vin rouge) 75 cl...............   19 € 

22 €

48 €
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